CHAMPAGNE

BOUCHE

—— PERE & FILS

COLLECTION SIGNATURE 75

5.:?.

CHAMPAGNE

SAPHIR Extra - Brut

Le joyau de la Maison

ASSEMBLAGE

75% Chardonnay, issus de nos vignobles de Pierry, Chouilly
et Barbonne.

20% Pinot Noir, issus de nos vignobles d’Epernay et de la
Montagne de Reims.

5% Pinot Meunier, issus de nos vignobles des coteaux Sud
d’Epernay.

30% de vins de réserve,
10% vieilli en fiits de chéne.

VIEILLISSEMENT

10 ans de vieillissement en bouteille.

DOSAGE

Extra-Brut : 5g/L.

Liqueur de dégorgement vieillie 18 mois en flts de chéne.

DEGUSTATION

Robe jaune soutenue, bulles fines, effervescence
légere et agréable.

Légers aromes de fruits confits, de brioche et de miel.

Ample et génereux avec une forte persistance
aromatique.

Un champagne gourmand qui s’associera parfaitement a des
desserts au chocolat.

Un véritable clin d'oeil a l'esprit familial puisqu'elle est créée
dans la pure tradition. Issue des vieilles vignes de la Maison,

elle nous délivre de véritables surprises en bouche. La

SAPHIR prouve toute sa maturité, son élégance, sa pureté et

sa délicatesse.



